
C A PA C I TA ·  C U R S O

Cocina
Aprende a cocinar con pasión y profesionalismo

Un curso completo y práctico que te enseña desde los básicos hasta cómo vender tus platos con éxito. Aprende con
ejemplos reales y aplica lo que aprendas desde el primer día.

6 módulos

Lo que aprenderás

Temario

1 La base
Cuchillo y cortes Sabor

2 Técnicas
Métodos de cocción Platos completos

3 Cocina para vender
Costos del plato Presentación

¿Para quién es?

Personas interesadas en la cocina, tanto principiantes como profesionales que desean mejorar sus habilidades
culinarias.

Empieza hoy en capacita.paulovila.org Capacita · Estudia mejor, trabaja mejor.

Dominar los fundamentos de los cuchillos y cortes✓ Entender la importancia del sabor en la cocina✓

Conocer los métodos de cocción y platos completos✓ Calcular los costos de los platos y su presentación✓


